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OFERTA 
PROMOCYJNA
dla placówek budżetowych

Produkty dostępne u naszego Partnera Handlowego:

Oszczędzasz  

do 4000 zł
Ponad 

20 produktów  

w specjalnych 

cenach!

ważna do 31 grudnia 2019 
lub do wyczerpania zapasów



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.

OFERTA PROMOCYJNA PRODUCENTA
ważna do 31 grudnia 2019 lub do wyczerpania zapasów

2

■■ sterowanie elektro-mechaniczne
■■ manualne ustawianie parametrów
■■ tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
■■ zakres temperatur: 50  - 280 °C
■■ elektrozawór
■■ timer
■■  dwie prędkości wentylatora
■■ nawilżanie komory

■■ oświetlenie komory
■■ duża, podwójna szyba drzwi z przestrzenią izolacyjną
■■ przepływ powietrza chłodzący zewnętrzną szybę drzwi
■■ sterowana ręcznie klapka do odprowadzania wilgoci z komory
■■  wentylator z autorewersem

Podstawa 

5x GN 1/1-65

7x GN 1/1-65

10x GN 1/1-65 Zmiękczacz 
automatyczny

Piec konwekcyjno-parowy 
5x GN 1/1

Indeks Model Wymiary
mm

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW

Waga
kg

Pojemność
GN

00025441 EPM 0511 E 750 x 870 x 660 400 V / 3N 6,3 65 5 x (GN 1/1) lub EN 600x400
00025442 EPM 0711 E 750 x 870 x 820 400 V / 3N 9,6 105 7 x (GN 1/1) lub EN 600x400
00025443 EPM 1011 E 750 x 870 x 1020 400 V / 3N 12,6 110 10 x (GN 1/1) lub EN 600x400

Piec konwekcyjno-parowy 
7x GN 1/1

Piec konwekcyjno-parowy 
10x GN 1/1

11 770,-
14 728,-

cena promocyjna
cena katalogowa

14 596,-
18 245,-

cena promocyjna
cena katalogowa

16 402,-
20 534,-

cena promocyjna
cena katalogowa

SZKOLENIE 
POSPRZEDAŻOWE 
GRATIS!

2 lata
G W A R A N C J I  

  
  

GWARANCJ
I

Sól



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.

OFERTA PROMOCYJNA PRODUCENTA
ważna do 31 grudnia 2019 lub do wyczerpania zapasów
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Piec konwekcyjno-parowy 
5x GN 1/1

Indeks Model Wymiary
mm

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW

Waga
kg

Pojemność
GN

00025454 EPD X 0511 EAM 870 x 750 x 660 400 V / 3N 7,7 65 5x GN 1/1 lub EN 600x400
00025456 EPD X 0711 EAM 870 x 750 x 820 400 V / 3N 12,6 105 7x GN 1/1 lub EN 600x400
00025458 EPD X 1011 EAM 870 x 750 x 1020 400 V / 3N 17,3 110 10x GN 1/1 lub EN 600x400

Piec konwekcyjno-parowy 
7x GN 1/1

Piec konwekcyjno-parowy 
10x GN 1/1

15 250,-
19 078,-

cena promocyjna
cena katalogowa

18 818,-
23 545,-

cena promocyjna
cena katalogowa

21 026,-
26 314,-

cena promocyjna
cena katalogowa

■■  dotykowy panel sterowania
■■  możliwość zaprogramowania 1000 programów / 150 

gotowych
■■ iniekcyjne wytwarzanie pary
■■ tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
■■ zakres temperatur: 50  - 300 °C
■■ elektrozawór
■■  łącze USB
■■  3 prędkości wentylatora, autorewers
■■ obróbka termiczna Δ T
■■ regulacja wilgotności w funkcji kombi
■■ oświetlenie komory
■■ duża, podwójna szyba drzwi z przestrzenią izolacyjną
■■ przepływ powietrza chłodzący zewnętrzną szybę drzwi
■■ elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania wilgoci z 

komory
■■ rozstaw prowadnic 75 mm
■■  uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400
■■  4 automatyczne programy mycia

■■  funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie programów  
poprzez dotknięcie ikony (do 9) bezpośrednio z panelu 
sterowania

■■  przedgrzew komory
■■ Timer półek - pozwala na przygotowanie różnych posiłków w 

tym samym czasie
■■ funkcja EasyService - umożliwia obróbkę termiczną i wydanie 

różnych produktów w tym samym momencie
■■ funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu gotowych 

produktów bez zmiany ich konsystencji do momentu wydania
■■  automatyczne schładzanie komory między krokami 

programu 

OPCJE:
■■ sonda temperatury potrawy w cenie 760 zł (00010678)

Podstawa 5x GN 1/1-65

7x GN 1/1-65

10x GN 1/1-65 Zmiękczacz 
automatyczny

SZKOLENIE POSPRZEDAŻOWE GRATIS!

2 lata 
G W A R A N C J I  

  
  

GWARANCJ
I

Sól



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.

OFERTA PROMOCYJNA PRODUCENTA
ważna do 31 grudnia 2019 lub do wyczerpania zapasów
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■■ wydajność: 60/30/24/6 koszy/h
■■ 4 programy standardowe (cykle: 60”, 120”, 150”,600”) 
■■  program samoczyszczenia  

(w modelach P)
■■ wymiary kosza: 500 x 500 mm 
■■ wysokość otworu drzwi  - 365 mm
■■ jednopłaszczowa obudowa / dwupłaszczowe drzwi
■■ zużycie wody: 2,1 l/cykl
■■ bojler ciśnieniowy o pojemności 6 l / 3 kW
■■ tłoczona wanna (z nierdzewnymi filtrami) o pojemność 20 l / 

2,1 kW
■■ górne i dolne ramiona myjąco  - płuczące 
■■  sterowanie elektroniczne 
■■  podgląd temperatury mycia i płukania na 

wyświetlaczu

■■  licznik cykli mycia
■■  termostop - gwarantowana temperatura płukania wg. 

HACCP 
■■  automatyczny start po zamknięciu drzwi
■■  autodiagnostyczny system wykrywania usterek z 

komunikatorem błędów
■■  dozownik środka myjącego i płuczącego sterowany 

poprzez panel
■■ kontrolki pracy i grzania
■■ regulowany termostat bojlera
■■ tłoczone prowadnice koszy
■■ kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na sztućce

Zmiękczacz 
automatyczny

Sól

Podstawa PZ-3 RM Myjący +
RM Płuczący

QQI 52 T/P/TP Zmywarka do szkła i naczyń + chemia + podstawa PZ-3 
+ zmiękczacz automatyczny + sól

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ od 1511 zł !

od 6 044,-
od 7 555,-

cena promocyjna
cena katalogowa

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Zasilanie el.
V/Hz

Waga
kg Zmiękczacz Sól RM Myjący + 

płuczący Podstawa
Cena 

zestawu 
netto PLN

00025315 QQI 52 575 x 605 x 820 3,5 230 V / 50 Hz 56 + + + + 6 044,-
00025396 QQI 52P 575 x 605 x 820 3,5 230 V / 50 Hz 56 + + + - 6 180,-
00025397 QQI 52T 575 x 605 x 820 5,4 400 V / 3N / 50 Hz 56 + + + + 6 124,-
00025398 QQI 52TP 575 x 605 x 820 5,4 400 V / 3N / 50 Hz 56 + + + - 6 244,-

2 lata
G W A R A N C J I  

  
  

GWARANCJ
I



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
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Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Waga
kg Zmiękczacz Sól RM Myjący + 

płuczący Cena netto PLN

00025399 QQI 102 724 x 818 x 1599 - 2040 8,5 115 + + + 9 308,-
00025400 QQI 102P 724 x 818 x 1599 - 2040 8,5 115 + + + 9 868,-

Stoły nie są wliczone 
w cenę zmywarki.

■■ wydajność: 60/30/24/6 koszy/h
■■ 4 programy standardowe (cykle: 60”, 120”, 150”,600”) 
■■  program samoczyszczenia (w modelach P)
■■ wymiary kosza: 500 x 500 mm 
■■ wysokość otworu drzwi  - 450 mm
■■ jednopłaszczowa obudowa / dwupłaszczowe drzwi
■■ zużycie wody: 2 l/cykl
■■ bojler ciśnieniowy o pojemności 6 l / 8 kW
■■ tłoczona wanna (z nierdzewnymi filtrami) o pojemność 15 l / 

2,1 kW
■■ górne i dolne ramiona myjąco  - płuczące 
■■  sterowanie elektroniczne na froncie dolnej części 

zmywarki (QQI 102, QQI 102 P) lub na kapturze (QQI 102 
TOP, QQI 102 P TOP)

■■  podgląd temperatury mycia i płukania na 
wyświetlaczu

■■  licznik cykli mycia
■■  termostop - gwarantowana temperatura płukania wg. 

HACCP 
■■  automatyczny start po zamknięciu drzwi
■■  autodiagnostyczny system wykrywania usterek z 

komunikatorem błędów
■■  dozownik środka myjącego i płuczącego sterowany 

poprzez panel
■■ kontrolki pracy i grzania
■■ regulowany termostat bojlera
■■ kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na sztućce

QQI 102/P Zmywarka do szkła i naczyń + chemia 
+ zmiękczacz automatyczny + sól

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ od 2 501 zł !

od 9 308,-
od 11 635,-

cena promocyjna
cena katalogowa

Zmiękczacz 
automatyczny Sól

RM Myjący +
RM Płuczący

2 lata
G W A R A N C J I  

  
  

GWARANCJ
I
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RODZAJ OBRÓBKI
■■ krojenie w plastry, w kostkę, szatkowanie, ucieranie i/lub 

krojenie w słupki owoców, warzyw, suchego pieczywa, sera, 
orzechów, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA
■■ umożliwia przygotowywanie od 10 do 80 porcji dziennie.
■■ półokrągły podajnik, który można otworzyć w celu szybkiego 

i łatwego podawania produktów obiema rękami.
■■ automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, 

zapewniająca szybkie i bezpieczne podawanie produktów.
■■ podłużna przystawka do ciągłego cięcia ogórków, pora, itp.
■■ tarcze tnące z mocnego acetalu, polipropenu lub aluminium. 
■■ jedna prędkość.

MATERIAŁY
■■ obudowa urządzenia wykonana jest z tworzywa ABS.
■■ komora robocza z anodowanego aluminium.

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW Kod Wydajność

kg/min

00009055 RG-50 350 x 285 x 465 podajnik: 0,9 1 24730 do 2

RG-50 Szatkownica warzyw + tarcze w zestawie

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ 1008 zł !

4 704,-
5 712,-

cena promocyjna
cena katalogowa

Tarcza do krojenia w cienkie plastry

Indeks Model typ

00009405 85001 Plastry 1 mm

Tarcza do wiórków

Indeks Model typ

00009410 85044 Wiórki 2 mm
00009411 85045 Wiórki 6 mm

Tarcze do krojenia w plastry

Indeks Model typ

00009657 63104 Plastry 10 mm

Kratka do krojenia w kostkę 

Indeks Model typ

00017653 83292

Kratka do 
krojenia 

w kostkę 10x10 
mm

Łączy się z: Plastry 3-10 mm / Plastry do 
miękkich warzyw 8-10 mm

2 lata
G W A R A N C J I  

  
  

GWARANCJ
I





Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.
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1 808,-
2 260,-

cena promocyjna
cena katalogowa

T - 1 G Taboret z palnikiem 
gazowym

■■ intuicyjne sterowanie
■■ wykonany ze stali nierdzewnej
■■ solidny żeliwny ruszt
■■ duża powierzchnia robocza
■■ średnica palnika: 18 cm
■■ moc palnika: 13 kW
■■ dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB  

+ dysze na gaz ziemny GZ-50

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Waga
kg

00000219 T - 1 G 500 x 500 
x 480 13 23

TS Termos stalowy
■■ podwójne izolowane ścianki (utrzymują 

temperaturę produktu od 6 do 8 godzin)
■■ możliwość pionowego składowania 
■■ wykonany ze stali nierdzewnej
■■ 6 zatrzasków zamykających
■■ podwójna pokrywa z silikonową uszczelką

■■ podstawa z elastycznym tworzywem 
zabezpieczającym przed uszkodzeniem

■■ odpowietrznik w pokrywie
■■ 2 uchwyty umożliwiające wygodny 

transport

Indeks Model Pojemność
l Cena netto PLN

00007409 TS - 10 10 552,-
00007410 TS - 15 15 600,-
00007411 TS - 20 20 672,-
00007412 TS - 30 30 888,-

2 504,-
3 130,-

cena promocyjna
cena katalogowa

ST- 40 E Taboret 
elektryczny

■■ obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
■■ średnica płyty grzewczej: 44 cm - umożliwia 

ogrzewanie garnków o dużej pojemności
■■ moc grzewcza: 5 kW

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

00007367 ST- 40 E 570 x 570 x 490 
- 550 5

O - 50/60/70/80 Ociekacz na naczynia od 147,-
od xxx,-

cena promocyjna
cena katalogowa

od 552,-
od 690,-

cena promocyjna
cena katalogowa

■■ ociekacz do zawieszenia na ścianie

Indeks Model Wymiary
mm Cena netto PLN

00001541 O - 50 500 x 270 x 370 147,-
00001542 O - 60 600 x 270 x 370 172,-
00001543 O - 70 700 x 270 x 370 184,-
00001544 O - 80 800 x 270 x 370 201,-

2 lata
G W A R A N C J I  

  
  

GWARANCJ
I
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OFERTA PROMOCYJNA PRODUCENTA
ważna do 31 grudnia 2019 lub do wyczerpania zapasów

9

RM - 800 RM - 22

RM - 100

Mikser Mikser 

Mikser 

2 898,-
4 480,-

cena promocyjna
cena katalogowa

6 722,-
10 390,-

cena promocyjna
cena katalogowa

5 419,-
8 080,-

cena promocyjna
cena katalogowa

uniwersalny uniwersalny

uniwersalny

■■ cyfrowy timer
■■ 3 stopnie prędkości (132/235/421 obr./min)
■■ planetarne ułożenie przystawek
■■ dokładne mieszanie bez rotacji dzieży
■■ wyjmowana nierdzewna dzieża
■■ total stop
■■ prosta wymiana przystawek
■■ mikrowyłącznik bezpieczeństwa
■■ w zestawie: mieszadło, 

hak, rózga
■■ poliwęglanowa pokrywa dzieży

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW

Waga
kg

00000045 RM - 800 300 x 400 x 580 8 0,18 29

■■ 3 stopnie prędkości (108/183/352 obr./min)
■■ timer
■■ planetarne ułożenie przystawek
■■ dokładne mieszanie bez rotacji dzieży
■■ wyjmowana nierdzewna dzieża
■■ total stop
■■ prosta wymiana przystawek
■■ mikrowyłącznik bezpieczeństwa
■■ w zestawie: mieszadło, 

hak, rózga
■■ nierdzewna pokrywa dzieży
■■ możliwość dokupienia 

przystawki do mielenia 
mięsa, szatkownicy warzyw  
i dzieży 10 l z redukcją

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW

Waga
kg

00000048 RM - 22 570 x 557 x 910 24 0,565 110

■■ 3 stopnie prędkości (106/196/358 obr./min)
■■ planetarne ułożenie przystawek
■■ dokładne mieszanie bez rotacji dzieży
■■ manualne unoszenie dzieży 

(dźwignia)
■■ wyjmowana nierdzewna dzieża
■■ total stop
■■ prosta wymiana przystawek
■■ mikrowyłącznik bezpieczeństwa
■■ w zestawie: dzieża, mieszadło, 

hak, rózga
■■ nierdzewna pokrywa dzieży
■■  umieszczone czołowo 

wejście na przystawki
■■ możliwość dokupienia 

przystawki do mielenia mięsa, 
szatkownicy warzyw

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW

Waga
kg

00000046 RM - 100 410 x 470 x 780 10 0,25 65

1 952,-
2 440,-

cena promocyjna
cena katalogowa

UH 12MEC Wilk do mięsa

■■ część robocza i lej wykonane 
ze stali nierdzewnej 

■■ ślimak, sito i nóż wykonany 
ze stali nierdzewnej 

■■ bieg wsteczny - pomocny 
przy zacięciu, ułatwia 
odkręcenie nakrętki 

■■ korpus – polerowane 
aluminium 

■■ kołek dociskowy 
■■ przycisk: włącz/wyłącz 
■■ Ø sitka: 70 mm, Ø otworów: 

6 mm 
■■ wydajność: 150 kg/h

Indeks Model Wymiary
mm

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW

00000303 UH 12MEC 500 x 280 x 425 230 V / 50 Hz 0,37

2 lata
G W A R A N C J I  
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■■ wykonana ze stali nierdzewnej
■■ żeliwne ruszty przystosowane do pracy 

z naczyniami o małej średnicy
■■ konstrukcja łatwa w utrzymaniu 

czystości
■■ specjalne palniki dużej mocy o małej 

średnicy
■■ dolna półka na wysokości 16,5 cm
■■ wszystkie nogi regulowane w zakresie 5 cm
■■ osłonięte boki
■■ nogi odsunięte od tylnej ściany o 7 

cm w celu łatwego doprowadzenia 
przyłącza z gazem

■■ możliwość ustawienia centralnego 
lub przyściennego

UWAGA:
Urządzenie dostarczane z 
zamontowanymi dyszami  
na gaz ziemny GZ-50 + dysze 
propan-butan.

3 160,-
3 950,-

cena promocyjna
cena katalogowa

4 152,-
5 190,-

cena promocyjna
cena katalogowa

SPF 80 G Kuchnia gazowa 
wolnostojąca

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Waga
kg

Ilość 
palników

00011104 SPF 
80 G

800 x 700 x 
850 - 900 25 44,3 3x 7 + 4

SPF 120 G Kuchnia gazowa 
wolnostojąca

■■ wykonana ze stali nierdzewnej
■■ żeliwne ruszty przystosowane do pracy z naczyniami o małej 

średnicy
■■ konstrukcja łatwa w utrzymaniu czystości
■■ specjalne palniki dużej mocy o małej 

średnicy
■■ dolna półka na wysokości 16,5 cm
■■ wszystkie nogi regulowane w zakresie 5 cm
■■ osłonięte boki
■■ nogi odsunięte od tylnej ściany o 7 cm w celu 

łatwego doprowadzenia przyłącza z gazem
■■ możliwość ustawienia 

centralnego lub 
przyściennego

UWAGA:
Urządzenie dostarczane z 
zamontowanymi dyszami  
na gaz ziemny GZ-50 + dysze 
propan-butan.

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Waga
kg

Ilość 
palników

00011103 SPF 
120 G

1200 x 700 x 
850 - 900 36 61,3 2x 4 + 4x 7

SKBZ 6 N Obieraczka 
nierdzewna do 
ziemniaków

od 5 192,-
od 6 490,-

cena promocyjna
cena katalogowa

■■ powierzchnia wnętrza walca, 
drzwiczek i dna pokryta 
materiałem ściernym (korund)

■■ czas obierania: 1,5-3 min 
(zależy od jakości ziemniaków)

■■ zużycie wody: 2,5 l/min
■■ urządzenie do obierania 

ziemniaków i innych 
warzyw korzeniowych

■■ solidna konstrukcja wykonana 
ze stali nierdzewnej

■■ prosta obsługa
■■ czas cyklu: 6 min
■■ możliwość montowania do podłogi 

(przygotowane otwory na śruby)
■■ w komplecie wyłącznik

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
kg

Moc
kW

Cena netto 
PLN

00000256 SKBZ 6 N 550 x 670 x 750 6 0,35 5 192,-
00000257 SKBZ 12 N 700 x 700 x 950 12 0,55 5 720,-

SKBZ 6L Obieraczka 
lakierowana  
do ziemniaków

od 3 656,-
od 4 570,-

cena promocyjna
cena katalogowa

■■ powierzchnia wnętrza walca, 
drzwiczek i dna pokryta materiałem 
ściernym (korund)

■■ czas obierania: 1,5 - 3 min 
(zależy od jakości ziemniaków)

■■ zużycie wody: 2,5 l/min
■■ urządzenie do obierania 

ziemniaków i innych warzyw 
korzeniowych

■■ solidna konstrukcja 
malowana proszkowo

■■ prosta obsługa
■■ czas cyklu: 6 min.
■■ możliwość montowania 

do podłogi (przygotowane 
otwory na śruby)

■■ w komplecie wyłącznik

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW

Cena netto 
PLN

00000252 SKBZ 6 L 550 x 670 x 750 6 0,35 3 656,-
00000253 SKBZ 12 L 700 x 700 x 950 12 0,55 3 992,-
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